STANDCATERING

Empfanger:
geschmackslabor messe & eventcatering GmbH

geschmacks

messe & eventcatering

Findorffstrape 101 - Tel: +49 (0)421 3505 780 - Fax: +49 (0)421 3505789 - messecatering@geschmackslabor.com

Liebe Kunden!

Wir freuen uns sehr, Sie mit unserem exzellenten Service unterstitzen
zu dUrfen und dazu beitragen zu kénnen, dass Ihr Messeauftritt zu
einem vollen Erfolg wird. Die folgende Preisliste ist nur ein Ausschnitt
unserer gropen Produktpalette. Bitte kontaktieren Sie uns unter
unserer E-Mail-Adresse oder telefonisch, wenn wir Sie auf Ihrem
Messestand oder anderweitig mit Catering oder Equipment unter-
stitzen durfen. Ihre Bestellung sollte bitte schriftlich 14 Tage vor
Veranstaltungsbeginn bei uns eingehen. Sollte Ihre Bestellung
kurzfristiger erfolgen, mussen wir dafir einen Aufschlag von
30% erheben.

Bitte tragen Sie Ihre Bestellwunsche in das Formular ein und infor-
mieren Sie sich gerne am Ende des Formulars Uber unsere Lieferbe-
dingungen. Wir hoffen, Sie genief3en Ihren Aufenthalt und freuen uns
Uber Ihren Auftrag.

Ihr Team vom
geschmackslabor messe & eventcatering

LIEFERZEIT:
(BITTE PLANEN SIE BEI DER LIEFERUNG EIN ZEITFENSTER VON 30 MINUTEN EIN)

SNACKS & SPEISEN KALT

Bitte ausfullen!

>MESSENAME:

HALLE: STAND-NUMMER:

FIRMA:

ANSPRECHPARTNER VOR ORT:

MESSETELEFON / HANDY:

>FIRMA / RECHNUNGSADRESSE:

STRABE:

PLZ 7/ ORT:

ANSPRECHPARTNER:

TELEFON: FAX:

E-MAIL:

ORT / DATUM:

LIEFERDATUM:

> UNTERSCHRIFT:

Mit Ihrer Unterschrift kommt ein Vertrag zustande, dessen Grundlage die derzeit gulti-
gen Allgemeinen Geschaftsbedingungen der geschmackslabor messe & eventcatering
GmbH sind. Durch die Unterschrift bestatigen Sie gleichzeitig, dass Sie die beigefigten
Allgemeinen Geschéaftsbedingungen gelesen und verstanden haben und mit ihnen ein-
verstandensind.

PRODUKTE EINHEIT € ANZAHL PRODUKTE EINHEIT € ANZAHL

Halbe Brétchen®s, belegt Kleine Baguettesandwich

Mindestabnahme: 10 Stick /5 Stick pro Sorte 12 Stuck inder Box bestehend aus:

mit Gouda®? Stk. 2,10 3 Mini-Tomatensandwich mit Manchego, Olivencreme und Rucola ¢

mit gerducherter Putenbruste’ 8 Stk. 210 3 Mini-Currysandwich mit gegrillter Hahnchenbrust und marinierter Zucchini®

mit gekochtem Schinken 6.1 Stk. 210 3 Mini Tomatensandwich mit Kalbstafelspitz, Honig-Senf-Dip und Rucola */

mit Maildander Salamie*® Stk. 290 3 Mini Currysandwich mit Cherry-Matjes und Apfelzwiebelconfit ¢

mit Tortenbrie® Stk. 2,10

mit Raucherlachs? Stk. 390 Box 45,00
Sushi-Variation

Laugenstange®g, belegt (1 Woche Vorbestellung)

Mindestabnahme: 10 Stick / 5 Stuck pro Sorte Auswahl an Maki & Nigiri mit Sojasauce

mit franzésischem Tortenbrie® Stk. 360 Ingwer und Wasabi®d" k6.7 50 Stk. 165,00

mit geraucherter Putenbruste® Stk. 360

mit toskanischem Landschinken Stk. 350 Obst

mit Raucherlachs? Stk. 490 S

mit Mailander Salami¢*® Stk. 410 Obstkorb fir ca 5 Personen 18,50

Wrap it - Tortillafladen mit frischem Salat gefullt Kuchen & Co

Mindestabnahme: 10 Stack pro Sorte Muffin-Box Blaubeer & Schoko® /313 (jeSorte 5Stk.) 30,00

Tomate-Mozzarella mit Balsamicodressing Blechkuchenbox 15 Teile (jeSorte5Stk.) 52,50

und Rucola®cei30713 Stk. 4,00 Variation Miniplunder 20Stk. 29,00

Thunfisch mit Couscous und orientalischen Cupcake-Schoko-Mixzcefehss (12 Stk./4je Sorte) 39,00

Gewirzenacdfelaris Stk. 4,00 (Cupcake mit Buttercreme von Mokka-Praline, Buttercreme

Geflugel mit Tandoriund Joghurtece'® Stk. 4,00 von Schokolade, Buttercreme von Pistazien-Macaron)

Kleinigkeiten

Mini Appetizer @b.cdegidasia 30Stk. 29,50

(Spinat, Peperoni, Schinken, Wirstl, Thunfisch, Kase)

Laugenbrezel, natur 2,50

Variation von Croissant *c&f

(Schoko, Nugat, Marzipan, Kase-Schinken 8 Stick 20,50



geschmacks

messe & eventcatering

SNACKS & SPEISEN WARM GETRANKE
LIEFERZEIT: LIEFERZEIT:
PRODUKTE EINHEIT € ANZAHL PRODUKTE EINHEIT € ANZAHL
Snack&Co Alkoholfreie Getranke
Variation Salzgeback (2x Salzletten, 1xErdnUsse,1xSalzbrezeln) 890 Mineralwasser, medium 24x 0,251 48,00
Celebration 190g *=*"¢ 880 Mineralwasser, still 24x0,251 48,00
Haribo Goldbaren (Tite 9g) 500g 10,50 CocaColat®1® 24x0,21 48,00
Petit Fours- 8fach sortiert =«&fen3 32Stck. 7250 Coca Colalight 3157 24x0,21 48,00
SuBes Teegeback lkg 1980 Fanta 24x0,21 48,00
Sprite 24x0,21 4800
. Apfelschorle 24x 0,251 48,00
Fingerfood Orangensaft 24x0,251 48,00
inder Box 20 Stuck Apfelsaft 24x0,251 48,00
4Lammrollchen Mediterran (mit Fenchel, Parmesan und Datteln) =& Mineralwasser, medium 12x0,751 60,00
4Hahnchenbrustspiel3 ,,Serpentina® (Ananas und gerdstetem Sesam) s 1° Mineralwasser, still 12x0,751 60,00
4Hahnchenbrustspief ,Yakitori“ Chili ="* CocaCola!t?®1® 12x1!1 6500
4 Seafoodtaschen frittiert 204503 Coca Colalight 13157 12x11 6500
4 Mini Pita Kalbstafelspitz mit Rotkrautsalat und Knoblauchschmand =€ Fanta 12x11 6500
Box 49,00 Sprite 12x11 6500
- . - Apfelschorle 12x11 65,00
Nicht nur fir Vegetarier Apfelsaft 6x11 4800
3Stuckinder Box (ca200g) Mindestbestellmenge 8 Boxen
Vegetarische Minilasagne von Aubergine, Tomate, Kase, Krauter ©&41°
Vegane Crepesrolle mit GemusefUllung im Kirbiskernmantel Kaffee & Co.
Vegetarische Fruhlingsrolle mit Lauch, Karotte, Glasnudeln und Pilzen® Kaffee /EspressoBohnen'! lkg 2700
Box 10,50 Kaffee, gemahlen! lkg 2700
. Kaffee! 1,01 800
Deftlges mind. 10 Stck pro Einheit Tee 1,01 800
Hausmacher-Frikadelle mit Brotchen und Senf 3,50 Tee, diverse Sorten 25 Beutel 8,00
Schlachterbockwurst mit Brotchen und Senf 3,00 Frische Milch 1,01 250
5 Chicken-Drumsticks mit Barbecue Dip und Baguettebrot® 6,50 Portionsmilch 240Stk. 21,00
Portionszucker 50 Stk. 580
Lunchboxen fir Standcatering
Mindestabnahme: 25 Stick pro Sorte Alkoholische Getranke
1 belegtes Brotchen mit gekochtem Schinken oder Kase BECK’S Bier 24x0,331 60,00
1 Schokoriegel BECK’S Green Lemon 24x0,331 60,00
1 Stick Obst (Apfel, Banane, Birne) BECK’S Blue Alkoholfrei 24x0,331 60,00
1 Joghurt Franziskaner Weissbier 20x0,51 6500
1 Getrank 200 ml pro Box 7,50 Franziskaner Weissbier Alkoholfrei 20x0,51 6500
Sekt 0,751 2150
2 belegte Brétchen mit gekochtem Schinken oder Kase Prosecco 0,751 2250
1 Schokoriegel WeiBwein 0,751 20,00
1 Stick Obst (Apfel, Banane, Birne) Rotwein 0,751 16,00
1 Joghurt BECK’S Fassbier (inkl. Zapfanlage & Kohlensaure) 501 47500
1 Getrank 200 ml proBox 10,50 Einzelfass 501 355,00
Einzelfass 301 22500
1 belegtes Brétchen mit gekochtem Schinken oder Kase
1 Mini Kuchen -
1 Stick Obst (Apfel, Banane, Birne) Eis
1 Schokoriegel Eiswurfel 9ke 750
1 Joghurt Crushed Ice 5ke 10,00
1 Wasser (0,51 PET Flasche) proBox 12,50
Obst
Fruchtspie3 mit Obst der Saison 10 Stck 32,50

SUppen Mindestabnahme: 5 Liter

Ungarische Gulaschsuppe ®i¢ 17,50
Tomatensuppe mit Créeme frafche’s3° 12,00
Curry-Kokoscreme mit Hohnchen @& 16,50

Deftiger Eintopf! 13,50
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EQUIPMENT

LIEFERZEIT:
PRODUKTE EINHEIT € ANZAHL PRODUKTE EINHEIT € ANZAHL
Geschirr (inBoxen geliefert) Tischwasche
Teller mittel (919 cm) proBox 40 Stk. 20,00 Tischdecke, wei3, mietweise 2,20 x 1,40 m Stk. 6,50
Dessertschale Porzellan proBox40Stk. 12,00 Stoffservietten, mietweise Stk. 1,50
Suppentassen (mit Untertasseund Loffel) proBox 24 Stk. 24,00 Stehtischhusse schwarz @70 cm Stk. 8,50
Kaffeetassenset, inkl. Loffel proBox 32 Stk. 32,00 Bierzeltgarnitur-Husse schwarz Stk. 15,00
Espressotassen, inkl. Loffel 40 Stk. 40,00 Bierzeltgarnitur-Husse creme Stk. 15,00
Latte Macchiato Glas, inkl. Loffel 25Stk. 30,00
Elektrogerate
Besteck Zapfanlage for Bier, inkl. CO?-Flasche 10 kg Stk. 120,00
Messer 25Stk. 15,00 Kaffeespezialitatenmaschine (Mietpreis fur bis zu 3 Tagen) Stk. 450,00*
Gabel 25Stk. 15,00 Kohlschrank auf Nachfrage
Suppenléffel 25Stk. 15,00 Wasserkocher Stk. 12,00
Kaffee- / Dessertléffel 25Stk. 15,00 Kaffeemaschine (pro Tag) Stk. 55,00
Kuchengabel 25Stk. 15,00 Kaffeepad (in 20er Dose) Stk. 0,80
Kaffeepadspezialitaten (in 10er Dose) Stk. 1,00
Glaser (inRack geliefert) A
Wasserglas (0,181 proRack 25 Stk. 14,50 Sonstiges
Sektglas (0,1 1) proRack 36 Stk. 18,00 Kellnermesser Stk. 7,50
Weinglas (0,2 1) proRack 25 Stk. 20,00 Geschirrticher, mietweise Stk. 1,50
Bierglas (0,31) proRack 25 Stk. 20,00 Kichenrolle 2 Stk. 2,80
Longdrinkglas (0,18 1) proRack 49 Stk. 24,50 Mullbeutel (1201) Rolle 10,00
Weizenbierglas (0,51) proRack 25 Stk. 20,00 Thermokanne fur Kaffee (1,01) Stk. 8,00
Thermokanne fir Tee (1,01) Stk. 8,00
. . Glaskaraffe (1,01) Stk. 3,00
Einwegartikel Sektkihler Stk. 3,00
Einwegbecher (0,21) 100 Stk. 9,50 Eiskihler & Zange im Set Stk. 5,00
Coffee To Go Becher, ohne Deckel 50 Stk. 9,60 Flaschendffner Stk. 2,50
Deckel fir To Go Becher 50 Stk. 4,80 Tablett Stk. 5,00
RUhrsticks aus Holz 1000 Stk. 9,75 Bierzeltgarnitur (2 Banke, 1 Tisch) Stk. 18,50
Einwegteller aus Pappe 100Stk. 10,00 Stehtisch Stk. 12,50
Einwegkaffeeldffel, Plastik 100 Stk. 10,00
Einwegservietten, Cocktail 250 Stk. 13,50
Einwegservietten,33x 33 cm 250 Stk. 15,00

Wir weisen darauf hin, dass durch die handwerkliche Produktion unserer Speisen, trotz gréBtmaéglicher Sorgfalt, geringe Spuren von anderen Allergenen als den ausgewiesenen in den
Speisen vorhanden sein kdnnen.

Allergene:

a Glutenhaltiges Getreide / b Krebstiere und Krebserzeugnisse / c Eier und Eiererzeugnisse / d Fisch und Fischerzeugnisse / e Erdnisse und Erdnusserzeugnisse / f Sojabohnen und daraus
gewonnene Erzeugnisse / g Milch und Milcherzeugnisse / h Schalenfrichte /i Sellerie und Sellerieerzeugnisse / j Senf und Senferzeugnisse / k Sesam und Sesamerzeugnisse / | Schwefeldi-
oxid (Sulfit, So2) / m Lupine und Lupinenerzeugnisse / n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:

1 koffeinhaltig / 2 chininhaltig / 3 mit Farbstoff / 4 mit Konservierungsstoff / 5 mit Geschmacksverstarker / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 mit SGUBungsmittel / 8 geschwarzt / 9 enthalt eine
Phenylalaninquelle (bei Aspartam) / 10 gewachst / 11 mit Fettglasur / 12 geschwefelt / 13 mit Milcheiwei3, mit Starke, mit PflanzeneiweiB / 14 mit Phosphat / 15 mit Saurungsmittel / 16
mit Stabilisatoren

Bei Verlust oder Beschadigung wird der jeweilige Beschaffungspreisin Rechnung gestellt. Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Geschirr und Zapfanlagen kdnnen
nurin Verbindung mit Speisen bzw. Getranken bestellt werden.
*Mietperiode: 3 Tage



LIEFER- UND SERVICEBEDINGUNGEN

Generell gilt:

- Ihre Bestellung muss 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn bei uns ab-
gegeben werden. Sollte sie kurzfristiger abgegeben werden, missen
wir einen Aufschlag von 30% berechnen.

Bitte geben Sie uns die korrekte Rechnungsadresse an, sowie nd
tige Telefonnummern von Ihren Ansprechpartnern zu diesem Auf-
trag. SollteeinenichtkorrekteRechnungsadresseangegebenwerden
muUssen wir fur die Neuausstellung eine Bearbeitungsgebihr von €
10,00 netto erheben.

Der Mindestbestellwert ist € 50,00 netto pro Auftrag.

Eine Lieferung pro Messetag ist im Auftrag inkludiert. Sollten Sie
weitere Lieferungen pro Tagwinschen,berechnenwir proLieferung
€10,00 netto.

Das Standcatering ist raumlich begrenzt auf Stande in der Messe
Bremen und OVB-Arena. Belieferungen von Standen im Kongress-
zentrum Bremen sind leider nicht méglich.

Eventuelle Fehlmengen oder Bruch von Geschirr oder Glasern werden
an Sie weiterberechnet.

- Alle hier aufgelisteten Preise sind Nettopreise. Die Mehrwertsteuer
wird auf der Endabrechnung ausgewiesen sein.

Die Lieferung des Standcatering erfolgt zu den vereinbarten Zei-
ten. Bitte sorgen Sie dafur, dass Ihr Personal am Stand ist, um
die Ware entgegen zunehmen. Sollte dies nicht der Fall sein, stel-
len wir die Ware am Stand ab und die Ware gilt als Gbergeben.

- Standcatering-Bestellungen, die wahrend der Messe bei uns ein-
gehen, mussen beilLieferung anden Stand ausgeglichen werden. Der
Ausgleich kann per EC- oder Kreditkarte oder Barzahlung erfolgen.

- Ihr Auftrag kann kostenlos 7 Werktage vor Veranstaltungsbeginn
storniert werden.

Ja, wir mdchten ein individuelles Angebot fir:

D SERVICEPERSONAL PERSONENZAHL
D STANDPARTY PERSONENZAHL
D MITARBEITERBEWIRTUNG PERSONENZAHL
D KUNDENBEWIRTUNG PERSONENZAHL
D COCKTAILBARKONZEPT PERSONENZAHL

geschmackslabor
Findorffstrap3e 101
28215 Bremen

@ +49 (0)421 3505780
@ +49 (0)421 3505789

geschmacks

messe & eventcatering

Getranke

- Sofern Sie uns keine genaue Lieferzeit vorgeben, teilen wir Ihnen
eine Anlieferzeit zu.

- Kommissionierte Getranke mussen in vollen Kisten oder Fassern
zurickgegeben werden. Unvollstandige Kisten, einzelne Flaschen
und angebrochene Fasser werden voll berechnet und nicht zurick-
genommen.

Speisen

Bestellungen von Speisen kdnnen bis zu 72 Std. vor der Auslieferung
storniert werden. Leider miUssen wir bei so kurzfristigen Stornierun-
gen 50% der Gesamtsumme in Rechnung stellen. Stornierungen, die
kurzfristiger als 72 Std. bei uns eingehen, werden mit 100% berech-
net.

Material, Equipment und Personal
- DiePreisesind fur den gesamten Zeitraum der Messe gultig.

- Geliehenes Equipment wie Teller und Besteck muss nach Ende der
Messe sortiert und vorbereitet in den dafir vorgesehenen Behaltnis-
sen an uns zurickgegeben werden, da wir ansonsten eine Service-
gebuhr in Héhe des Aufwandes (32,50 €) dafir erheben mussen.

- Beinachtraglicher Erh6hung der im Angebot und Auftrag angegebe-
nen und zu bewirtenden Gasteanzahl mussen nicht nur die zusatz-
lich verbrauchten Speisen, Getranke und Equipment, sondern auch
die proportional hoheren Personalkosten vom Auftraggeber Uber-
nommen werden.

- Wenn Personal angemietet wird, so betragt die Mindestmieteinheit
4 Stunden pro Personaleinsatz. Nach Ablauf der 4 Stunden wird die
tatsachliche Einsatzdauer berechnet.

messecatering@geschmackslabor.com
www.geschmackslabor.com



